
 

 

 
 

 

 
 

Menu de Noël  
80 euros 

 
Le Nougat de Foie Gras de Pinot Noir, Pommes Granny et Brioche Toastée 

ou 
Les Huîtres Gillardeau  

en Fine Gelée d’Eau de Mer au Saumon Fumé et Avruga, Sauce Iodée 
ou 

La Langoustine Bretonne rôtie, Paysanne de Légumes d’Hiver,  
Emulsion de Crustacés 

�� 

 
Les Saint Jacques Grillées, Poireaux et Céleri Confits, Jus Crémeux de Cèpes 

ou  
Le Ravioli de Homard aux Champignons des bois, Jus de Pignons de Pin 

ou 
Le Risotto de Cuisses e Grenouilles et Escargots e Bourgogne 

 

�� 

La Dinde de Bresse en Deux Buissons,  
Palet de Choux Braisé et Boudin Blanc de Cuisses aux Châtaignes,  

Sauce Rouannaise 
ou 

Le Chevreuil et Lièvre façon Royale, Spaëzles, Tatin de Potiron, Sauce Poivrade 
ou 

Le Boeuf Charolais au Sautoir, Pommes de Terre à la Moëlle,  
Salsifis au Jus et Copeaux de Foie Gras 

 

�� 

Fromages frais et affinés, Pains aux Noix et Noisettes 
 

�� 

Le Mirliton aux Agrumes , Crémeux à la Vanille Bourbon, Sorbet Coco 
ou 

La Bûche de Noël Cœur Praliné Nougat, Moelleux Jivara Lacté 
ou 

L’Opaline de Fruits Exotiques, Sorbet Mangue 
 


